
OMBÚ Carmenere 2024

NOTAS DE CATA

Intenso color rojo cereza. Nariz compleja, de intensas

notas especiadas, y frutos negros maduros. En boca

taninos suaves y redondos, de buena estructura, largo y

agradable final

MARIDAJE

Servir entre 16° - 18° acompañar con pastas, filete mignon,

pastelera de maíz .

INFORMACION DEL VINO

VIÑA CASA ACOSTA

Valle Cachapoal - Chile

100% Carmenere

13,5%

Vino Tinto

Espaldera Vertical

750 ml

DIAM
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