
OMBÚ Tannat 2024

NOTAS DE CATA

Rojo cereza, en nariz aromas a frutos negros, como
arándanos, moras, algo de especias, como pimienta
negra y clavo de olor, de cuerpo complejo, con taninos
firmes, acidez equilibrada, buen potencial de guarda.

MARIDAJE

Servir entre 16° - 18° acompañar con carnes rojas y quesos

maduros

INFORMACION DEL VINO

VIÑA CASA ACOSTA

Valle Cachapoal - Chile

100% Tannat

13,5%

Vino Tinto

Espaldera Vertical

750 ml

DIAM
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